Ustav
2150
2190

2420

2190

2360
2360
9750
9760
2190
2190

Zkratka
H3BI
H3AN

H3PS

H3EP

H3LP
H30G
H3AJ1
H3SP
H3ET
H3MY

*predmét zakonéeny zkouskou

Predmét
Biologie
Stavba téla potravinovych zvirat

Produkce surovin rostlinného
puvodu

Ekologie v produkci potravin

Spravna laboratorni praxe
Obecna gastronomie
Odborna anglictina |
Sport

Ekotoxikologie PVP 1
Myslivost PVP 2

Pocet hodin tydné celkem
Pocet zkousek, Poéet kreditt

Ustav
2360
2360

2210

2420

2190

2410

9750
2210

2190

Zkratka
H3VY
H3PI

H3VP

H3PZ

H30D

H3MA

H3AJ2
H3NZ

H3CV

Predmét

Vyziva Clovéka

Potravinarské technologie

a potravinarské inZzenyrstvi
Spravna hygienicka a vyrobni
praxe

Produkce surovin zZivoc¢isného
puvodu

Odpady v potravinaiské vyrobé
a gastronomii

Marketing, management

a ekonomika potravinarského
podniku

Odborna anglictina Il
Netradicni zdroje potravin PVP 1

Vcelarstvi a véeli produkty PVP 2

Pocet hodin tydné celkem
Pocet zkousek, Pocet kreditt

Ustav

2210
2210
2210

2360
2190
2410

2360

2190

Zkratka

H3DP
H3ZN
H3PP

H3CBP
H3DD
H3BP1

H3RG

H3RY

Predmét

Druhy a slozeni potravin

Znaceni potravin

Distribuce a prodej potravin
Chemie a biochemie potravin

a chemické laboratorni metody
DDD v potravinarstvi

Bakalarska prace | — metodologie
a biostatistika

Regiondlni gastronomie PVP 1

Rybdrstvi PVP 2

Pocet hodin tydné celkem
Pocet zkousek, Pocet kreditt

Student siv 1. az 5. semestru zvoli vidy jeden z povinné volitelnych pfedmétl (PVP).

Garant

doc. MVDr. Eva Bartova, Ph.D.
doc. MVDr. Hana Band'ouchova,
Ph.D., Dipl. ECZM

prof. Ing. Eva Strakovd, Ph.D.

prof. MVDr. Jifi Pikula, Ph.D.,
Dipl. ECZM

Ing. Klara Bartakova, Ph.D.

Ing. Jana Dolezalova, Ph.D.
Mgr. Silvie Schiillerova, Ph.D.
Mgr. Jiti Chodnicek

Mgr. Barbora Havelkovd, Ph.D.
Ing. Frantisek Vitula, Ph.D.

Garant
MVDr. Sandra DluhoSova, Ph.D.

Ing. Kldra Bartakova, Ph.D.

Mgr. Zderika Javlrkova, Ph.D.
prof. Ing. David Zapletal, Ph.D.
Ing. Jana Sedlackova, Ph.D.

doc. MVDr. Vladimira Pistékova,

Ph.D.

Mgr. Silvie Schillerova, Ph.D.
Ing. Alexandra Tauferovd, Ph.D.
doc. MVDr. Ivana PapeZikovd,
Ph.D.

Garant

doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D.
Ing. Lenka Havlova, Ph.D.
Ing. Alexandra Tauferova, Ph.D.

prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.

Ing. Jana Sedlackova, Ph.D.
Mgr. Petr Linhart, Ph.D.

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc.,
MBA
prof. MVDr. Miroslava Palikovd,
Ph.D.
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*predmét zakonéeny zkouskou

- . . Pfednasky Cvieni . Pz/

Ustav Zkratka Predmét Garant (h/tyd.)  (h/tyd.) Kredity 7T

2360 H3SA Senzoricka analyza potravin Ing. Frantisek Jezek, Ph.D. 1 3* 5 PZ
Mikrobiologie potravin

2360 H3MI a mikrobiologické laboratorni doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D. 3 4% 5 T
metody
Technologie a hygiena mléka <. ,

2360 H3HM iy . i . doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D. 2 2* 5 T
a mlécnych vyrobki

2210 H3Hr1  |echnologieahygienapotravin o\ 6 Miatej Pospiech, Ph.D. 2 2% 5 7T
rostlinného pavodu |

2210 H3NPP Nebezpeci z potravin a pokrmu Mgr. Zderika Javlrkovd, Ph.D. 1 0 4 PZ

2150  H3gpL  Dakaldfskd prace Il - literdrni doc. MVDr. Eva Bartova, Ph.D. 0 1 2 Pz
poznatky

2360 H3XL Praxe v laboratofi Mgr. Alena Zouharova, Ph.D. 0 40%* 2 Pz
Choroby z potravin a pokrmt doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc.,

2360 H3CH PVP 1 MBA 1 1 2 PZ

2410  H3IM ’Ff’;g ;me” tdini analyza potravin 4 w10 petr Marsdlek, Ph.D. 1 1 2 Pz

Pocet hodin tydné celkem 10 13

Pocet zkousek, Pocet kreditt 4* 30

** povinna odborna praxe (dotace hodin/semestr): v pribéhu 2. ro¢niku v Ustavech analyzy potravin (veterinarni laboratore,
laboratore SZPI, soukromé analytické laboratore,

- " . Pfednasky Cviceni . Pz/
Ustav Zkratka Predmét Garant (h/tyd)  (h/tyd.) Kredity 7T
2360 H3TM Technol’ogle’a hygleena masa doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., ) 2% 4 7T
a masnych vyrobk MBA
2360 HaHy  echnologieahygienadribeze, 0 ooy Hisnkovs, Ph.D. 2 2% 4 7T
ryb, zvéfiny, vajec a medu
2210 H3HRy  |echnologieahygienapotravin o 6 \iatej Pospiech, Ph.D. 2 2% 4 7T
rostlinného pavodu Il
2360 H3TP Technologie pfipravy pokrm0 Ing. Blanka Macharackova, Ph.D. 1 1* Pz
2410 H3VL Veterindrni a potravindrskd MVDr. Petra Macakova, Ph.D. 3 2% 5 77
legislativa
2210 H3BK Bezpecnost a kontrola potravin ELO:;' MVDr. Bohuslava Tremlova, 1 0 4 Pz
H3BP3 Bakalarska prace Il vedouci prace 0 3 3 Pz
2210 H3MP Mikroskopie potravin PVP 1 doc. MVDr. Matej Pospiech, Ph.D. 1 1 2 Pz
2410 H3TX ;‘\’/’g’;"l"g’e potravin a pokrmd doc. MVDr. Helena Modrd, Ph.D. 1 1 2 Pz
Pocet hodin tydné celkem 12 13
Pocet zkousek, Pocet kreditt 5% 30
a . . Y . Pz/
Ustav Zkrat. Pfredmét Garant hod./blok Ukoné. Kredity 7T
2210 H3XP Praxe v potravinaiském podniku Mgr. Zderika Javirkova, Ph.D. 40** z 2 PZ
H3BP4 Bakalarska prace IV vedouci prace 80 z 3 Pz
2210 H3KPB, Bezpecn?st a kvalita potravin prof. MVDr. Bohuslava Tremlova, 30kk 77 5 7T
H3KP a pokrmt Ph.D.
H3LAB, . , . .
2360 H3LA Laboratorni analyza potravin prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D. 30%** S77 5 va)
B . . .
2210  F3HRB,  Technologie a hygiena vyroby doc. MVDr. Matej Pospiech, Ph.D.  30***  s77 5 7T
H3HR potravin rostlinného pivodu
2360  H3HZB, Technologiea hygienavyroby \\n giikaBursovs, PhD. 30%F* sz 5 ozT
H3HZ potravin ZivocisSného pavodu
LVB PR I
2410  113LVB,  Veterindrnia potravinafska doc. MVDr. Petr Chloupek, Ph.D.  30*** 577 s T
H3LV legislativa
Obhajoba bakalaiské prace Y24

Student siv 1. az 5. semestru zvoli vidy jeden z povinné volitelnych pfedmétl (PVP).
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*predmét zakonéeny zkouskou

Pz/

Ustav Zkrat. Predmét Garant hod./blok Ukoné. Kredity 7T

Pocet hodin tydné celkem, Poéet zkousek, Pocet kreditd 270 5+1 30
** povinna odborna praxe
*** (30 hodin blokové vyuky v kazdém predmétu), Z = ukonceni predmétu zapoctem, SZZ = dilci statni zavérecna zkouska

PZ = Pfedmét profilujiciho zakladu studijniho programu = povinny/povinné volitelny pfedmét, jehoZz absolvovanim student
ziskdva znalosti/ dovednosti, které jsou podstatné pro dosazeni odbornych znalosti/dovednosti uvedenych v profilu absolventa
a které odpovidaji/souviseji/ podminuji znalosti/dovednosti ze zakladnich tematickych okruhl ovéfované statni zkouskou.

ZT = Zakladni teoreticky predmét profilujiciho zakladu studijniho programu = predmét, souvisejici s teoretickym
a metodologickym zakladem pfrislusné oblasti vzdélavani, jehoZz absolvovanim student ziskava klicové znalosti, které jsou
podstatné pro dosazeni odbornych znalosti uvedenych v profilu absolventa a které odpovidaji/souviseji/podmifiuji znalosti ze
zékladnich tematickych okruh( ovéfované stétni zkouskou. (pojmy jsou uzivany v natizeni vlady €. 274/2016 Sb., o standardech
pro akreditace ve vysokém Skolstvi; oznaceni ma vyznam pro pozadovanou kvalifikaci garanta predmétu).

Student siv 1. az 5. semestru zvoli vidy jeden z povinné volitelnych pfedmétl (PVP).
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